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Wino zywe i dojrzate, o ciemnoczerwonej barwie, lekko metne. W nosie dominuja
aromaty czerwonych owocow (poziomka, deren, granat, czeresnie) i kwiatow (fiotki

i hibiskus) oraz bardzo dobrze wkomponowane aromaty lesnych lisci, $wiezej $ciotki,
kompotu z suszonych owocow i skory.

W ustach eleganckie i zmiekczone beczka, lekko dymne, owocowe, z bardzo dobrze
wkomponowang kwasowoscia.

Winifikacja

Wino fermentowato w otwartych drewnianych kadziach na drozdzach natywnych. Niefiltrowane.

Dojrzewanie

Wino przez 10 miesiecy dojrzewato w uzywanych beczkach typu barrique gtéwnie z debu
francuskiego. Po potaczeniu, przez 8 miesiecy lezakowato w stalowym zbiorniku.

Gtéwnie wapienno-margliste (stok i plateau), dodatkowo piaszczysto-gliniaste (szczyt wzgdrza

Podtoze L
winnicy).

Lokalizacja Parcele zlokalizowane na stokach z ekspozycja potudniowo-zachodnia (wysokos¢ 130 - 190 m n.p.m.).
Do tej pory najzimniejszy i najtrudniejszy rocznik dla Winnicy Barczentewicz. Bardzo pdzne pekanie
pakoéw (5 maja) i chtodne warunki w trakcie sezonu daty rekordowo niskie zbiory, ktére mimo

Rocznik niesprzyjajacych warunkéw zdotaty dojrze¢. Gradobicie i deszcz nawalny 24 czerwca, w centralnym
momencie kwitnienia, przyczynity sie do infekcji szarej plesni w trakcie jesiennych zbioréw. Utrata
duzej czesci zbiordw przyczynita sie do wiekszej koncentracji w winie.

« dziczyzna (np. comber z jelenia)

Podawad z . baiar.rc/ pif&ré Z gesiny ,

+ sosy zurawinowe / z czerwonych owocow
« paté
Temp. serwowania 14°C

Dane techniczne

Alkohol - 12% obj., cukier resztkowy - 0,13 g/I, kwasowos¢ ogdlina - 5,09 g/I

Potencjat dojrzewania

10 lat
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