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Sowvignicr Cris
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Souvignier Cris 2027

Wino petne, o jasno ztotym kolorze, bardzo dobrze eksponujgce charakter odmiany.
W nosie wyczuwalne wyrazne aromaty sliwek, mirabelek, orzechow i dojrzatych
cytrusow. Petnie i dojrzatosc budujg aromaty herbaciane, a stodycz i rzesko$¢ aromaty
soku brzozowego.

W ustach gtadkie i dobrze zbudowane, z dtugim i owocowym finiszem. Dojrzate zbiory
i dtugie lezakowanie w tanku pozwolito na dobre zintegrowanie soczystej kwasowosci.

Winifikacja

Wino fermentowato w stalowym zbiorniku.

Dojrzewanie

Wino przez 6 miesiecy dojrzewato w stalowym zbiorniku na grubym osadzie.

Podtoze Gleby gtéwnie ilaste z wapieniem w gtebszych warstwach.

Lokalizacja Parcela z ekspozycja potudniowo-zachodnia, potozona u podndza stoku (wysokos$¢ 130 m n.p.m.).
Dos¢ pozny i chtodny poczatek sezonu (pekanie pakow miato miejsce okoto 27 kwietnia) oraz

Rocznik umiarkowanie ciepte warunki w trakcie sezonu wegetatywnego daty wino o niskim alkoholu i wyrazistej
kwasowosci. Problematyczny, chtodny i deszczowy wrzesien, wynagrodzit stosunkowo ciepty
pazdziernik. Zbiér miat miejsce dopiero 2 listopada i byt jednym z ostatnich zbioréw w roczniku 2022.
+ Swieze ryby i owoce morza

Podawad 2 - dojrzewajace sery / konfitura

+ kuchnia azjatycka / sos z orzechéw ziemnych
- pieczone lub grillowane biate mieso / lekkie sosy

Temp. serwowania

8-10°C

Dane techniczne

Alkohol - 12,5% obj., cukier resztkowy - 0,13 g/I, kwasowo$¢ ogdlna - 10 g/l

Potencjat dojrzewania

dob5lat
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