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Chardonnay Beton 20241

Nos precyzyjny i kamienisty, z delikatng pigwowa owocowoscia oraz nuta
cytrynowej swiezosci. Na drugim planie pojawia sie subtelna migdatowa goryczka
nadajaca winu eleganckiej gtebi.W ustach morskie, napiete i wyraznie mineralne,
zaokraglone delikatng kremowoscig wynikajgca z dtuzszego kontaktu z osadem.

Winifikacja

Fermentacja spontaniczna na drozdzach natywnych, prowadzona w betonowych jajach.

Dojrzewanie

10 miesiecy na osadzie w betonowych jajach. Niefiltrowane.

Podtoze Gtéwnie gleby wapienno-margliste na stokach, z domieszka piasku i gliny na szczycie wzgdrza.
o Parcela potozona na potudniowo-zachodnim stoku na wysokosci 130-180 m n.p.m., w Dobrem,
Lokalizacja .. - .
w poblizu Kazimierza Dolnego nad Wista.
Uprawa Ekologiczna — pierwszy rocznik w petni certyfikowany.

Rocznik 2023

Wyjatkowo ciepty i suchy sezon z rekordowo wczesnym dojrzewaniem winogron. Wiosenne
przymrozki znacznie obnizyty plon, lecz sprzyjajace lato dato owoce o wysokiej koncentracji

i petniejszej strukturze. Zbiory 27.08-25.09 — niemal miesigc wczesniej niz zwykle. Wina petniejsze,
dojrzalsze, o wyzszej zawartosci alkoholu i bardzo dobrym potencjale dojrzewania.

Podawac z

- Biate ryby

+ Delikatne biate mieso
- Swieze warzywa

« Owoce morza

« Przegrzebki

Temp. serwowania

ok.14°C

Dane techniczne

Alkohol: 14,2% obj., cukier resztkowy: 0,4 g/I, kwasowo$¢ ogdlna: 5,34 g/!

Potencjat dojrzewania

10-15 lat
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