
Gewürztraminer 2023  

Nos dość oszczędny jak na ten aromatyczny szczep, o świeżym, ziołowo-
cytrusowym charakterze, z subtelnymi akcentami wody różanej i delikatnej 
miodowości w tle. W ustach w pełni wytrawny, z nutą słonecznej słodyczy, wspartej 
wyraźnie odświeżającą kwasowością. Struktura dość pełna, a jednocześnie 
imponująco zbalansowana dzięki niskiemu — jak na Gewürztraminera — poziomowi 
alkoholu.
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Winifikacja Fermentacja spontaniczna na drożdżach natywnych w stalowych tankach.

Dojrzewanie 9 miesięcy na osadzie w stalowych tankach. Niefiltrowane.

Podłoże Winnica o podłożu wapiennym (nasadzenia z 2019 roku) oraz parcela piaszczysto-lessowo-gliniasta 
na szczycie wzgórza.

Lokalizacja Parcela położona na południowo-zachodnim stoku na wysokości 130–180 m n.p.m., w Dobrem, 
w pobliżu Kazimierza Dolnego nad Wisłą.

Uprawa Ekologiczna, certyfikowana od rocznika 2024.

Rocznik 2023

Chłodny początek sezonu z późnym pękaniem pąków, ale bardzo ciepła końcówka wegetacji 
przyspieszyła dojrzewanie. Rekordowo zdrowe owoce o świetnej koncentracji i balansie dzięki 
suchemu okresowi zbiorów. Zbiory 7.09–30.10. Wina o bardzo dobrej równowadze, czystej 
owocowości i solidnej strukturze.

Podawać z

•	 Flammkuchen
•	 Quiche z porami
•	 Cacio e pepe
•	 Karczochy
•	 Lekka kuchnia orientalna

Temp.  serwowania ok. 14°C

Dane techniczne Alkohol: 12,5% obj., cukier resztkowy: 0,2 g/l, kwasowość ogólna: 5,87 g/l

Potencjał dojrzewania do 5 lat




