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Pinot Noir Dobre Minor 2023

Delikatniejsza interpretacja Pinot Noir —aromaty swiezych malin z wyraznym
komponentem ziotowym. W ustach bardzo pijalne, o miekkiej strukturze,
zbalansowanej kwasowosci i subtelnej, stonecznej stodyczy owocu.

Winifikacja

Fermentacja spontaniczna prowadzona gtéwnie w drewnianych kadziach (ok. 3 tygodnie). Cze$¢
jagdd fermentowata w catosci, nadajac winu lekko potweglowy charakter i wiekszg soczystos¢ owocu.

Dojrzewanie

58% wina dojrzewato przez 12 miesiecy w beczkach uzywanych, reszta w stali. Nastepnie 10 miesiecy
integracji catosci w zbiorniku stalowym. Niefiltrowane.

Podtoze Gtéwnie gleby wapienno-gliniaste ze szczytu wzgorza.
o Gtownie plateau i wierzchotek dobrskiej winnicy. Owoc z wyzej potozonych partii potozonych
Lokalizacja -
na wysokosci ok. 175-200 m n.p.m.
Uprawa Ekologiczna —certyfikowana od 2024 roku.

Rocznik 2023

Chtodny poczatek sezonu z péznym pekaniem pakéw, ale bardzo ciepta koncéwka wegetacji
przyspieszyta dojrzewanie. Rekordowo zdrowe owoce o swietnej koncentracji i balansie dzieki
suchemu okresowi zbiorow. Zbiory 7.09-30.10. Wina o bardzo dobrej rownowadze, czystej
owocowosci i solidnej strukturze.

Podawac z

+ Kaczka

+ Grillowane ryby (tunczyk, miecznik)
- Baktazan

+ Baba ganoush

+ Grillowane warzywa

Temp. serwowania

ok.14°C

Dane techniczne

Alkohol: 12,3% obj., cukier resztkowy: 0,1 g/l, kwasowos¢ ogdlna: 5,22 g/!

Potencjat dojrzewania

10 lat
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